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JAMBON Deux

uandils parlent deleurjam-

bon, Tomas et Eleuterio Al-

cala ont les yeux brillants et

le verbe généreux. Une his-
toire de famille, une histoire de
cceur aussi qui est aujourd’hui de-
venue leur métier. Dans leur cave
de Vaumarcus (NE), les deux fréres
chérissent un trésor: du patanegra
élaboré comme le célébre jambon
ibérique, mais avec des porcs noirs
gui ont grandi dans des paturages
neuchdtelois. «Arrivé en Suisse
izns les années 1960, notre papa
ne frouvait pas le méme jambon
gu'en Espagne. Alors il a com-
mencé 3 en faire, avec du porc mo-
demne, rose, celui que ’on connait
aujourd’hui.» Dans la famille Al-
calz, il y a ainsi toujours quelques
jambons suspendus, pour les amis
et la famille. Mais a la retraite, les
parents de Tomas et Eleuterioren-
trent en Espagne. Les deux fréres

ares ont fait le pari Un
de produire a Vaumarcus du jambon a la maniére
espagnole, a partir de porcs noirs élevés a Neuchatel.

n’ont donc pas d’autre choix que -

de perpétuer la tradition familiale.
Avec un succes tel que la demande
finit par étre difficile a satisfaire.

Production artisanale

«Nous travaillions tous les deux a
I’international. Il fallait étre 1a pour
saler les jambons, les laver, gérer
P’humidité, les descendre du gre-
nier quand arrivent les beauxjours.
On n’arrivait plus a suivre.» Alors
ils prennent une décision: fini les
voyages dans le monde! Pour per-
pétuer la tradition, ils décident de
produire du «pata negra» fait avec
des porcs a onglonsnoirs. «Le pro-
bléme est qu’il y en a trés peu en
Suisse, aucun producteur ne pou-
vait nous en livrer suffisamment. Il
n'y avait donc qu’'une solution.»
C’est ainsi que Tomas et Eleuterio
commencent a élever leurs propres
bétes. «On allait les nourrir tous

PATA NEGRA IBERICO...

les matins.
C’est impor-
tant, la nourri-
ture. C’est ce
qui fait que le
bon gras insa-
turé se fait
dans la
viande.» Au-
jourd’hui siles fréres font une ma-
jorité de «pata blanca», — «celui
de papa», - ils sont fiers de leur
patanegra neuchételois. Seule cri-
tique faite par leurs amis: aprés
avoir eu la chance de déguster ce
vrai bon jambon ibérico-neuchi-
telois, difficile d’en manger un
autre. On ne peut que confirmer.
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Elaboration du pata negra,
visite et dégustation 26 septembre,
de15ha17h, www.jural.ch
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NIFESTATION La 15e Se-
maine du go0t aura lieu en Suisse
du 17 au 27 septembre, et méme
au-dela pour certains événe-
ments. Toute la semaine, «Le Ma-
tiny présente certains des arti-
sans, producteurs et amoureux du
terroir qui feront vivre cette féte de
la gastronomie. www.gout.ch @





